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ΟΦΕΛΗΕΝΑΛΛΑΚΤΕΣ  
ΘΕΡΜΟΤΗΤΑΣ Γ ΙΑ 
ΕΠΕΞΕΡΓΑΣΙΑ 
ΤΡΟΦΙΜΩΝ
Η αυξανόµενη ευαισθητοποίηση των καταναλωτών όσον αφορά τα τρόφιµα απαιτεί από τις εταιρείες 

επεξεργασίας τροφίµων να ανταποκρίνονται σε όλο και υψηλότερες τεχνολογικές απαιτήσεις. Τα πρότυπα 

που σχετίζονται µε την ψύξη, την αποθήκευση, τον καθαρισµό και την ξήρανση παραµένουν ζωτικής 

σηµασίας για τη βιοµηχανία τροφίµων. Η βιοµηχανία τροφίµων επενδύει συνεχώς 

σε αποτελεσµατικές λύσεις µε υψηλή ποιότητα και αξιοπιστία.

Προσφέρουµε µια ευρεία γκάµα εναλλακτών θερµότητας που αποτελούν κρίσιµα εξαρτήµατα στη 

βιοµηχανία τροφίµων. Οι συσκευές µας εξορθολογίζουν τις διαδικασίες θέρµανσης, ψύξης και 

παστερίωσης, αυξάνοντας έτσι την αποδοτικότητα της παραγωγής. Επιτρέπουν επίσης τη διατήρηση 

υψηλών προτύπων υγιεινής, ενώ παράλληλα εξοικονοµούν ενέργεια.

ΕΦΑΡΜΟΓΕΣ

Υ Ψ Η Λ Η  

Α Π Ο ∆ Ο Τ Ι Κ Ο Τ Η Τ Α

Ε Υ Ρ Υ  Φ Α Σ Μ Α  Π Ρ Ο Ϊ Ο Ν Τ Ω Ν

Φ Λ Α Ν Τ Ζ Ε Σ  

Ε Γ Κ Ε Κ Ρ Ι Μ Ε Ν Ε Σ  Α Π Ο

Τ Ο Ν  F D A

∆ Υ Ν Α Τ Ο Τ Η Τ Α   

Ε Π Ε Κ Τ Α Σ Ι Μ Ο Τ Η Τ Α Σ

Α Ν Τ Ο Χ Η  Σ Τ Η  ∆ Ι Α Β Ρ Ω Σ Η Ε Ξ Ο Ι Κ Ο Ν Ο Μ Η Σ Η  Ε Ν Ε Ρ Γ Ε Ι Α Σ

Κ Α Τ Α Σ Κ Ε Υ Α Σ Μ Ε Ν Ο Ι  Α Π Ο

Α Ν Ο Ξ Ε Ι ∆ Ω Τ Α  Υ Λ Ι Κ Α

Ε Υ Γ Ε Ν Η Σ  Ε Π Ε Ξ Ε Ρ Γ Α Σ Ι Α

Τ Ο Υ  Π Ρ Ο Ϊ Ο Ν Τ Ο Σ

Α Π Ο Τ Ε Λ Ε Σ Μ Α Τ Ι Κ Η  

Α Ν Α Κ Τ Η Σ Η  Ε Ν Ε Ρ Γ Ε Ι Α Σ

Υ Ψ Η Λ Ο  

Ε Π Ι Π Ε ∆ Ο  Υ Γ Ι Ε Ι Ν Η Σ

Β Ι Ο Μ Η Χ Α Ν Ι Α 
Ζ Υ Θ Ο Π Ο Ι Ϊ Α Σ

Β Ι Ο Μ Η Χ Α Ν Ι Ε Σ  Μ Ε  

Υ Γ Ε Ι Ο Ν Ο Μ Ι Κ Ε Σ  Α Π Α Ι Τ Η Σ Ε Ι Σ

Γ Α Λ Α Κ Τ Ο Κ Ο Μ Ι Κ Α Π Α Ρ Α Γ Ω Γ Η  Ε Λ Α Ι Ο Λ Α ∆ Ο Υ

Β Ι Ο Μ Η Χ Α Ν Ι Α  Ζ Α Χ Α Ρ Η Σ

Π Α Ρ Α Γ Ω Γ Η  

Τ Ρ Ο Φ Ι Μ Ω Ν  Κ Α Ι  Π Ο Τ Ω Ν

Σ Τ Α Θ Μ Ο Ι  C L E A N  I N  P L A C E   ( C I P )
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JAG Μεγ. Επιφάνεια 
εναλλαγής θερµότητας

Μέγεθος σύνδεσης Μέγιστος όγκος παροχής

m2 m3/h

JFA-003 2,7 5/4" (DN32) 18,8

JFA-006 5,4 5/4" (DN32) 18,8

JFA-009 8,1 5/4" (DN32) 18,8

JFB-010 15 2" (DN50) 51,6

JFB-015 22,5 2" (DN50) 51,6

JFB-025 37,5 2" (DN50) 51,6

JFC-015 27 DN80 117,7

JFC-025 45 DN80 117,7

JFC-035 63 DN80 117,7

JFD-030 153 DN100 184

JFD-060 306 DN100 184

ΤΕΧΝΙΚΑ ΣΤΟΙΧΕΙΑ

ΕΝΑΛΛΑΚΤΕΣ  ΘΕΡΜΟΤΗΤΑΣ  ΑΠΟ  ΑΝΟΞΕΙ∆ΩΤΟ  ΑΤΣΑΛΙ

Π Α Ρ Α Μ Ε Τ Ρ Ο Ι  Λ Ε Ι Τ Ο Υ Ρ Γ Ι Α Σ

ΜΕΓΙΣΤΗ ΘΕΡΜΟΚΡΑΣΙΑ —  1 7 0 ° C 

ΕΛΑΧΙΣΤΗ ΘΕΡΜΟΚΡΑΣΙΑ — - 2 0 ° C 

ΜΕΓΙΣΤΗ ΠΙΕΣΗ — 6 , 10, 16 , 25, 30 BAR

ΤΥΠΟΙ

JFD-030JFA-009JFA-003 JFA-006 JFC-035JFC-015 JFC-025 JFD-060JFB-025JFB-010 JFB-015
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Σ Χ Η Μ Α  Τ Η Σ  ∆ Ι Α ∆ Ι Κ Α Σ Ι Α Σ  Π Α Ρ Α Γ Ω Γ Η Σ  

Γ Α Λ Α Κ Τ Ο Κ Ο Μ Ι Κ Ω Ν  Π Ρ Ο Ϊ Ο Ν Τ Ω Ν  Ζ Υ Μ Ω Σ Η Σ

Ακατέργαστο
Γάλα

∆εξαµενή

Συσκευασία

Ψυγείο 
νωπού 

γάλακτος

Ψυγείο

JAD 
Εναλλάκτης Θερµότητας

Παστεριωτής
Γάλακτος

Ζύµωση

Μέσο 
Ψύξης

Γάλα

Γάλα Μέσο 
Θέρµανσης

A B C

ΒΙΟΜΗΧΑΝΙΑ  ΓΑΛΑΚΤΟΣ

Τα κύρια ζητήµατα που σχετίζονται µε τη γαλακτοβιοµηχανία είναι η αύξηση της αποτελεσµατικότητας 

του συστήµατος, η εξασφάλιση ήπιας επεξεργασίας του γάλακτος και η βελτίωση της ποιότητας του 

τελικού προϊόντος. Στη γαλακτοβιοµηχανία, η διαδικασία παστερίωσης περιλαµβάνει τη θερµική 

επεξεργασία του γάλακτος για την ελαχιστοποίηση της παρουσίας παθογόνων µικροοργανισµών στο 

προϊόν. Η διαδικασία αυτή απαιτεί τη διατήρηση της ασφάλειας και της υγιεινής, καθώς και την 

αποτελεσµατική εναλλαγή θερµότητας.

Οι εναλλάκτες θερµότητας  JAG χρησιµεύουν ως παστεριωτές σε γαλακτοκοµικά συστήµατα. 

Συµβάλλουν στη θέρµανση του γάλακτος σε θερµοκρασία 74-95°C (ανάλογα µε το προϊόν) και το 

διατηρούν σε αυτή τη θερµοκρασία για 15-20 δευτερόλεπτα πριν το ψύξουν στη θερµοκρασία 

συσκευασίας (4-5°C) ή στη θερµοκρασία ζύµωσης (25-42°C). Ο πλακοειδής εναλλάκτης θερµότητας 

JAG χρησιµεύει επίσης ως ψύκτης στο σύστηµα.

Σ Χ Η Μ Α  Λ Ε Ι Τ Ο Υ Ρ Γ Ι Α Σ  Π Α Σ Τ Ε Ρ Ι Ω Τ Η

A
B
C

Τοµέας ψύξης

Τοµέας ανάκτησης θερµότητας

Τοµέας θέρµανσης
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Σιτάρι/κριθάρι

Επεξεργασία 
βύνης

Βύνη

Αφυγραντήρας 
αέρα

Συµπυκνωτής νερού

Ψυκτήρας συµπυκνωτή

Αλατοστοιχίες

∆εξαµενή προαποθήκευσης

Μπύρα

Πρέσα 
φίλτρου

Βραστήρας 
ζυθοποιίας

Νερό

Φίλτρανση

Προθερµαντήρας Προθερµαντήρας

Φυγοκεντρικός 
διαχωριστής

Ψύκτης

Ψυγείο 
µαγιάς

ανώριµη 
µπύρα

∆εξαµενή 
ραφιναρίσµατος

∆εξαµενή ζύµωσης

Παστεριωτής

Dry cooler Dry cooler

ΣΥΝΙΣΤΩΜΕΝΑ ΠΡΟΪΌΝΤΑ HEXONIC:

- Εναλλάκτες θερµότητας από ανοξείδωτο χάλυβα JAG F

- Υδραυλωτοί Εναλλάκτες θερµότητας JAD

- Εναλλάκτες θερµότητας µε συγκολληµένες πλάκες σειράς L

- D.COOL ξηροί ψύκτες

ΒΙΟΜΗΧΑΝΙΑ  ΖΥΘΟΠΟΙ ΪΑΣ

Η βιοµηχανία ζυθοποιίας έχει µετατραπεί σε αυτοµατοποιηµένη βιοµηχανία χάρη στην εφαρµογή προηγµένου 

τεχνολογικού εξοπλισµού, ο οποίος υποστηρίζει σηµαντικά τη διαδικασία παραγωγής και εξασφαλίζει την 

υψηλότερη ποιότητα. του τελικού προϊόντος. 

Οι πιο κρίσιµοι παράγοντες για τη διαδικασία ζυθοποίησης είναι η αποτελεσµατική κατανάλωση ενέργειας, η 

αποτελεσµατικότητα του εξοπλισµού και η αξιοπιστία. Οι διαδικασίες παραγωγής εξαρτώνται επίσης από τον 

έλεγχο της θερµοκρασίας και της πίεσης. Οι εναλλάκτες θερµότητας της Hexonic που λειτουργούν σε 

εγκαταστάσεις εξασφαλίζουν ήπια και υγιεινή επεξεργασία του προϊόντος και µέγιστη αποτελεσµατικότητα. Τόσο 

οι εναλλάκτες θερµότητας µε συγκολληµένες πλάκες όσο και οι υδραυλωτοί εναλλάκτες είναι κατάλληλοι για 

βιοµηχανική και βιοτεχνική ζυθοποιία.

∆ Ι Α Γ Ρ Α Μ Μ Α  ∆ Ι Α ∆ Ι Κ Α Σ Ι Α Σ  Π Α Ρ Α Γ Ω Γ Η Σ  Μ Π Υ Ρ Α Σ
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Εισερχόµενα 
υλικά

∆ιαδικασία άλεσης 
δύο σταδίων

Αποστακτήρας 
πρώτου σταδίου

Μείκτης προενζύµων 
(µόνο για καθαρό χυµό) Ενζυµοποίηση

∆εξαµενή

Ανάµιξη

∆ιαχωριστής
Αποστακτήρας

δεύτερου σταδίου
Θολός 

χυµός µήλου

∆ιαχωριστής

Μεταφορά

Νερό

Συµπύκνωµα φρούτων 
∆εξαµενή 

συµπυκνωµένου 
υγρού

∆εξαµενή 
ρυθµιστικού 
διαλύµατος

∆εξαµενή 
ρυθµιστικού 
διαλύµατος

Χυµός φρούτων 
από συµπύκνωση

Παστεριωτής

Εξατµιστής

Προθερµαντήρας

Παστεριωτής

∆ Ι Α Γ Ρ Α Μ Μ Α  Ρ Ο Η Σ  ∆ Ι Α ∆ Ι Κ Α Σ Ι Α Σ  Γ Ι Α  Τ Η Ν  Π Α Ρ Α Γ Ω Γ Η  Π Ο Τ Ω ΝΠΑΡΑΓΩΓΗ ΑΝΑΨΥΚΤΙΚΩΝ ΚΑΙ  ΠΟΤΩΝ

Τα ποτά πρέπει να παράγονται σύµφωνα µε τα πρότυπα υγιεινής που ισχύουν για την παραγωγή 

τροφίµων. Παρασκευάζονται σε επακριβώς καθορισµένες θερµοκρασίες. Το νερό που δηµιουργεί το 

διάλυµα ψύχεται σε εναλλάκτη θερµότητας. Σε µεταγενέστερα στάδια παραγωγής, το σιρόπι προστίθεται 

σε ξεχωριστά δοχεία. Το αναµεµειγµένο νερό και το σιρόπι ξαναζεσταίνονται και ψύχονται άλλη µια φορά 

στη θερµοκρασία αποθήκευσης, περνώντας από τον εναλλάκτη θερµότητας. Σε αυτή την περίπτωση, η 

γλυκόλη χρησιµεύει ως ψυκτικός παράγοντας, απορροφώντας θερµότητα από το ποτό. Η βέλτιστη 

εναλλαγή θερµότητας µε χαµηλές απώλειες πίεσης εξασφαλίζει χαµηλό λειτουργικό κόστος, γεγονός 

εξαιρετικά σηµαντικό στη µαζική παραγωγή. Το ευρύ φάσµα εναλλακτών θερµότητας που προσφέρει η 

Hexonic περιλαµβάνει κατάλληλες συσκευές για παστερίωση, ψύξη, θέρµανση χυµών, θέρµανση ζεστού 

νερού, και συστήµατα CIP.

Σ Υ Ν Ι Σ Τ Ω Μ Ε Ν Α  Π Ρ Ο Ϊ Ο Ν Τ Α  Τ Η Σ  H E X O N I C  
Γ Ι Α  Τ Η Ν  Π Α Ρ Α Γ Ω Γ Η  Π Ο Τ Ω Ν  Ε Ι Ν Α Ι :

- Πλακοειδείς εναλλάκτες θερµότητας από ανοξείδωτο χάλυβα JAG F 

- Υδραυλωτοί εναλλάκτες θερµότητας JAD
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Ρευστοποίηση 
και τήξη της 

ζάχαρης

Εµπλουτισµός 
µε ιχνοστοιχεία

Καθαρισµός Αποχρωµατισµός

Θερµαντήρας νερού γλυκού Συµπυκνωτές

Θερµαντήρας 
για τη διάλυση

 της άλγης

Εξατµιστής

Θερµαντήρας
 σιροπιού

Σταθµός 
υποπίεσης 

Νερό

Νερό

Συµπύκνωµα 
οξέως 

Συµπύκνωµα 
αλισίβας

Νερό Χηµικό
 υγρό

αλισίβα

Αντλία

Βαλβίδα Βαλβίδα Βαλβίδα

ΒαλβίδαΒαλβίδα

JAG 
Εναλλάκτης Θερµότητας

CIP

Ατµός

Συµπύκνωµα

Αντλία

Αντλία

 Η  H E X O N I C  Σ Υ Ν Ι Σ ΤΑ  Τ Α  Α ΚΟΛ Ο Υ Θ Α  Π Ρ Ο ΪΟΝ Τ Α  Γ Ι Α  Χ ΡΗ Σ Η  Σ Τ Η Ν  Π Α Ρ Α Γ Ω ΓΗ  Ζ Α Χ Α Ρ Η Σ :

- Εναλλάκτες θερµότητας από ανοξείδωτο χάλυβα JAG

ΒΙΟΜΗΧΑΝΙΑ  ΖΑΧΑΡΗΣ

Πριν το ζαχαροκάλαµο ή τα ζαχαρότευτλα εισέλθουν στον θερµαντήρα χυµού ζάχαρης, υφίστανται 
ειδική επεξεργασία. Ο ακατέργαστος, γλυκός χυµός φιλτράρεται για να αποµακρυνθούν τα µεγάλα 
σωµατίδια από το υγρό. Στη συνέχεια, καθαρίζεται και θερµαίνεται σε εναλλάκτη θερµότητας. 
Προκειµένου να επιτευχθεί η βέλτιστη καθαρότητα, ο χυµός θερµαίνεται σε θερµοκρασία 50-85°C σε 
πλακοειδή εναλλάκτη θερµότητας (JAG) πριν από την επεξεργασία του. Ο καθαρισµένος και 
αποχρωµατισµένος χυµός εισέρχεται σε έναν εξατµιστή πλάκας (JAG F), ο οποίος ενισχύει την 
αποτελεσµατικότητα της εγκατάστασης. Το σιρόπι θερµαίνεται στη συνέχεια σε έναν άλλο εναλλάκτη 
θερµότητας µε φλάντζα για να επιτευχθεί καθαρή και κοκκώδης ζάχαρη. Καθώς αναπτύσσεται η 
βιοµηχανία ζάχαρης, αυξάνεται και το κόστος παραγωγής. Η σύγχρονη τεχνολογία εναλλαγής 
θερµότητας επιτρέπει την αποτελεσµατική και αποδοτική χρήση της ενέργειας. Οι εναλλάκτες 
θερµότητας είναι οι καλύτερες, ενεργειακά αποδοτικές λύσεις που µεγιστοποιούν την 
αποτελεσµατικότητα της εργασίας στη βιοµηχανία ζάχαρης.

Σ Χ Η Μ Α

ΣΥΣΤΗΜΑΤΑ ΚΑΘΑΡΙΣΜΟΥ (CIP )

Οι νοµικές ρυθµίσεις που σχετίζονται µε την παραγωγή τροφίµων επιβάλλουν την υποχρέωση συµµόρφωσης µε 

τους κανόνες που αφορούν την υγεία και την ποιότητα των παραγόµενων προϊόντων. Η αυτοµατοποιηµένη 

διαδικασία περιλαµβάνει τον καθαρισµό των εσωτερικών επιφανειών των σωλήνων και άλλων στοιχείων χωρίς 

αποσυναρµολόγηση. Ο καθαρισµός σε κλειστό κύκλο εξοικονοµεί χρόνο, µέσα και χηµικά και µειώνει την ποσότητα 

των υγρών αποβλήτων. Οι συσκευές αυτές χρησιµοποιούνται όχι µόνο στη βιοµηχανία τροφίµων, στη ζυθοποιία, 

στην παραγωγή ποτών, στην παραγωγή γαλακτοκοµικών προϊόντων και στην παραγωγή µεταποιηµένων τροφίµων, 

αλλά και σε εγκαταστάσεις φαρµακευτικών και καλλυντικών προϊόντων. Ο κύκλος καθαρισµού ξεκινά µε προ-

έκπλυση µε νερό για ενδιάµεσες εκροές. Το νερό από το πρόπλυµα κατευθύνεται αυστηρά στα λύµατα. Οι 

δοσοµετρικές αντλίες παραδίδουν προκαθορισµένες ποσότητες χηµικών ουσιών στην κύρια δεξαµενή, όπου γίνεται 

η θέρµανση του υγρού. Στη συνέχεια, το διάλυµα καθαρισµού κυκλοφορεί σε κλειστό κύκλωµα µέχρι να καθαριστεί 

ο εξοπλισµός ακριβώς στη ρυθµισµένη θερµοκρασία. Μετά την ολοκλήρωση του κύκλου, ολόκληρο το σύστηµα 

ξεπλένεται, ώστε να επιτευχθεί pH σε ουδέτερο επίπεδο. Κατά τη διάρκεια του καθαρισµού, το σύστηµα CIP 

διαχωρίζεται από τη γραµµή παραγωγής.

Σ Υ Ν Ι Σ Τ Ω Μ Ε Ν Α  Π Ρ Ο Ϊ Ο Ν Τ Α  H E X O N I C :

— Πλακοειδείς Εναλλάκτες θερµοτητας JAG F  

— Υδραυλωτοί  Εναλλάκτες Θερµότητας HAD 

— Υδραυλωτοί  Εναλλάκτες Θερµότητας JAD 

Σ Χ Η Μ Α
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smart systems A.e.
ΕΙΣΑΓΩΓΙΚΗ-ΕΜΠΟΡΙΚΗ-ΤΕΧΝΙΚΗ-ΣΥΜΒΟΥΛΕΥΤΙΚΗ 

Εισαγωγικn - Εμπορικn Εταιρεία Μnχανοnογικού Εξοπnισμού Κτιρίων 

Τnnέφωνο: 210 2589 885 Εmaϊι: ίnfo@smartsystems.gr 




